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Sortiment Gewürze 
 
ACHTUNG: Es handelt sich hierbei um eine Auflistung unserer Waren ohne Gewähr.  
Die Liefermöglichkeit ist durch saisonale Bedingungen beeinflusst. 
Bitte klären Sie vor Bestellung die Verfügbarkeit 
 

Gewürz-Mischungen 
 
Kaffee-, Dessert- und Schokoladengewürze 
 
Arabian Coffee 
Spice 

Kardamom ist das klassische arabische 
Kaffeegewürz. Hier verbindet er sich mit 
weiteren Gewürzen und bringt arabisches 
Flair in die Kaffeetasse. Einfach eine Prise 
in den Kaffee geben oder vor dem 
Aufbrühen mit dem Kaffeepulver mischen. 
Toll auch zu Espresso und Cappuccino. 

Zutaten:  
Kardamom, Ceylon-Zimt, 
Piement, Muskatnuss, 
schwarzer Pfeffer, 
Gewürznelke 

   
Choco Dolci Sie lieben aufregende Desserts? Dann 

werden sie auch Choco Dolci lieben! Die 
Kombination aus Kakaobohnen, 
schwarzer Johannesbeere, edler Bourbon-
Vanille und dem nussig-schokoladigen 
Wattle Seed (australischer Akaziensamen) 
bringt ein breites Aromaspektrum mit sich, 
abgerundet durch Kardamom und ein 
wenig schwarzem Pfeffer. Ob Mousse au 
chocolat, Panna cotta, warmer 
Schokoladenkuchen oder andere 
Dessertvariationen: Mit Choco Dolci 
veredeln Sie jeden Nachtisch. 

Zutaten:  
Kakaobohnen, schwarze 
Johannesbeere, Wattle Seed 
(Akaziensamen), Kardamom, 
schwarzer Pfeffer, Bourbon-
Vanille 

   
Dessertcurry Mit diesem Curry kommen auch Desserts 

in den siebten Curryhimmel: feine 
Süßspeisen wie Panna Cotta, Crème 
Brulée oder eine Mousse au chocolat 
bekommen eine fein-würzige Note mit 
ganz leichter Schärfe. Das Dessert-Curry 
passt zu zarten Baisers und lockeren 
Muffins. Lecker in Trinkschokolade oder zu 
fruchtigen Smoothies! 

Zutaten:  
Orangenschale, 
Kardamom, Ceylon-Zimt, 
Ingwer, Galgant, Cayenne 
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Feines 
Obstgewürz 

Ein wirklich „feines“ Gewürz für herbstliche 
Früchte, wie Äpfel, Birnen, Pflaumen und 
Quitten, gerade in der Zubereitung zu 
Kompott, Marmelade, Gelee oder 
Chutney. Auch für Apfelkuchen, 
Birnentarte, Quittenbrot, Früchtebrot u.ä. 

Zutaten:  
Ceylon-Zimt, Muskatnuss, 
Kardamom, Ingwer, Piment, 
Gewürznelke, Bourbon-
Vanille 

 


