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Sortiment Gewürze 
 
ACHTUNG: Es handelt sich hierbei um eine Auflistung unserer Waren ohne Gewähr.  
Die Liefermöglichkeit ist durch saisonale Bedingungen beeinflusst. 
Bitte klären Sie vor Bestellung die Verfügbarkeit 
 

Gewürz-Mischungen 
 
Mediterrane und mitteleuropäische Mischungen 
 
Fruchtiges 
Tomatengewürz 

Eine herrlich runde Mischung, optimal für 
alle, denen "Arrabiata" etwas zu scharf ist. 
Zweierlei getrocknete Tomaten sorgen für 
ein volles Aroma, Orangenschale bringt 
Fruchtigkeit, Rosmarin und Lorbeer einen 
ausgewogenen Kräutergeschmack. Das 
fruchtige Tomatengewürz schmeckt 
herrlich mit grobem Meersalz auf frischen 
Tomaten, in Tomatensaucen und -suppen, 
zu Frischkäse als Brotaufstrich. 
Tipp: aus einem Päckchen Butter, 2-3 
Esslöffel Tomatengewürz und etwa 1-2 EL 
Salz (je nach Geschmack) eine pikante 
Tomatenbutter anrühren! 

Zutaten:  
Tomatenflocken, 
Tomatenpulver, 
Orangenschale, schwarzer 
Pfeffer, Romarin, Chili, 
Koriander, Lorbeerblatt, 
Sumach, Muskatnuss 

   
Italien-Mix 
Tomate-
Mozarella 

Darf´s ein bisschen Italien sein? Diese rund 
abgestimmte Mischung aus Kräutern, 
getrockneter Tomate und einer Prise 
Schärfe zaubert Urlaubsstimmung auf den 
Teller. 
Einfach aufstreuen auf Tomate mit 
Mozarella. Oder im Tomatensalat, in 
Pastasaucen oder zu Frischkäse und Dips. 
Geheimtipp: zum Brotbacken verwenden. 

Zutaten:  
Tomate, Zwiebel, Salz, 
Basilikum, Knoblauch, 
Paprika, Thymian, Oregano, 
Pfeffer, Chilis, Petersilie 

   
Koriander-Mint-
Mix 

Schmeckt erfrischend nach Minze mit 
warmer Koriander-Note, leicht pfeffrig. Für 
Gemüse, leichte Suppen, Fisch, 
Frischkäse-Dips und Joghurt-Saucen. 
Direkt in kalte oder warme Speisen 
mischen. Sehr gut in Ergänzung mit 
Orange, Zitrone, Limone & abgeriebener 
Zitrusschale, z.B. zu: Spargelsalat, 
Avocado-Dip, Pastinaken, Schwarzwurzel, 
mit Crème fraîche zu Blumenkohl, Fisch 
oder Omelett. 

Zutaten:  
Koriander, Kurkuma, 
Knoblauchpulver, Minze, 
grüner Pfeffer, Cayenne 
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Mittelmeer Mix Kräuterwürzig, typisch „mediterran“. Ideal 
für Tomatensauce oder Tomatenragout, 
zu Fisch. Mit Mittelmeer Mix gewürzte 
Tomatensauce passt auch gut zu 
geschmorten oder gefüllten Zucchini, 
Auberginen, Zwiebeln. Zu Pasta und Pizza 
mit Tunfisch, Muscheln oder Garnelen. 
Mittelmeer Mix würzt jede Art von 
Gemüsesuppen oder Fischsuppen auf 
Tomaten-Basis.  
Toll auch für Tomatenreis! 

Zutaten:  
Koriander, Kurkuma, Cumin, 
Senfsaat, schwarzer Pfeffer,  
Knoblauch, Thymian, 
Fenchel, Lorbeer, Oregano 

   
   
Pep für Pasta 
(Arrabiata) 

Das Suppengewürz für alle Pastasaucen 
auf Tomatenbasis. Auch toll in Olivenöl 
oder in Quark-Crème-Dips zu 
gebackenen Kartoffeln. Passt zu 
Lammkoteletts, geschmorten Auberginen, 
Zucchini oder Bratkartoffeln. 

Zutaten:  
Zwiebeln, Knoblauch, Chili, 
Salz, Pfeffer, Rosmarin, 
Thymian, Basilikum, Oregano, 
Petersilie 

   
Bio Pizza-
Gewürz aus 
Südtirol 

Pizza-Gewürz aus Südtirol aus erlesenen 
Bio-Kräutern für Pizza und Salat. 

 

   
Bio Wildkräuter Wildkräuter zum Würzen von Salaten, 

Fleisch, Fisch, Fisch, Suppen und Gemüse 
 

   
 Das Auge isst mit, wunderschön zum 

Dekorieren! 
 

 
 
 


